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PUERTO RICAN ADOBO CRIOLLOPUERTO RICAN ADOBO CRIOLLO



PUERTO RICAN STYLEPUERTO RICAN STYLE
SOFRITOSOFRITO



HABICHUELA MALCADIABLOHABICHUELA MALCADIABLO
RED BEANSRED BEANS



HABICHUELA BLANCAHABICHUELA BLANCA
WHITE BEANSWHITE BEANS



GANDULES GANDULES 
PIGEON PEASPIGEON PEAS



HABICHUELA ROSITAHABICHUELA ROSITA
PINK BEANSPINK BEANS



PLATANOPLATANO
GREEN PLANTAINSGREEN PLANTAINS



PLANTANOSPLANTANOS
RIPE PLANTAINSRIPE PLANTAINS



YUCA YUCA 
CASSAVACASSAVA



PUERTO RICAN APIOPUERTO RICAN APIO



ÑÑAMEAME



YAUTIA BLANCAYAUTIA BLANCA
TANIER ROOTTANIER ROOT



YUATIA YUATIA 
TANIER ROOTTANIER ROOT



CULANTROCULANTRO



AJAJÍÍ DULCEDULCE
ROCOTILLOROCOTILLO



AJAJÍÍ PICANTEPICANTE



PUERTO RICANPUERTO RICAN
ICONIC DISHESICONIC DISHES



ARROZ CON SALCHICHASARROZ CON SALCHICHAS
VIENNA SAUSAGE RICEVIENNA SAUSAGE RICE



ARROZ  CON LONGANIZAARROZ  CON LONGANIZA
PORK SAUSAGE RICEPORK SAUSAGE RICE



ARROZ CON POLLOARROZ CON POLLO



GANDULES GUISADOSGANDULES GUISADOS
STEWED PIGEON PEASSTEWED PIGEON PEAS



HABICHUELA MARCA DIABLOHABICHUELA MARCA DIABLO
STEWED RED BEANSSTEWED RED BEANS



GARBANZO GUISADOGARBANZO GUISADO
STEWED GARBANZO BEANS WITH STEWED GARBANZO BEANS WITH 

CHORIZOCHORIZO



BACALAITOSBACALAITOS



SERENTA DE BACALAOSERENTA DE BACALAO
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